CARTA DEL 6 FesBrAIO 2012
SupPeEN - ZupPE - Soup

ZuppA DI Cecl - KIcCHERERBSENSUPPE - CHIck PEAs Soup 6,50
ZuppPA DI PEScE - FiscHsUPPE MIT FISCHFILETS, GARNELE U. VonGoLE 15,50

VORSPEISEN - ANTIPASTI - STARTERS

VERDURE ALLA GRIGLIA E sOTT'OLIO 8,50
GEGRILLTES UND EINGELEGTES GEMUSE (GRILLED VEGETABLES IN OIL)

INSALATA DI SPINACI NOVELLI CON PINOLI TOSTATI E BALSAMICO 9,00
JUNGBLATTSPINAT MIT GEROSTETEN PINIENKERNEN UND BALSAMICODRESSING

INsSALATA DI STAGIONE coN RucoLa, Pomoborini, OLivE E BARBEROSSEL0,50
SAISONSALAT MIT RucoLA, OLIVEN, KIRSCHTOMATEN UND RoTE BETE

INsALATA DI AsParAGI DI MARE coN ScaLoeNo, PepEroNCINO E BaLsamico 9,00
GEKOCHTER PASSEPIERRE-IMIEERESALGENSALAT MIT SCHALOTTEN, PEPERONCINO U. BALSAMICO

CARCIOFINI FRESCHI CON MENTA E AGLIO ALLA "ROMANA" 10,50
FRrISCHE ARTISCHOCKEN MIT MINZE U. KNOBLAUCH GESCHMORT (BRAISEDARTICHOKES)

PuUrea pI Fave seccHE coN CICORIA SALTATA AL PEPERONCINO 10,50
SAUBOHNENPUREE AUF MIT PEPERONCINO SAUTIERTE LOWENZAHN

ParRMIGIANA DI MELANZANE 10,50
AUBERGINEN-AUFLAUF MIT BUFFELM0zZARELLA U. PARMESAN (STUFFED&FRIEDAUBERGINES)

FiorI bi ZuccHINE RIPIENI DI RicoTTa E MENTA su crReMA DI Pomoboro 10,50
ZUCCHINIBLUTEN MIT RicoTTAKASE U. MINZE GEFULLT AUF TOMATENCREME (COURGETTEFLOWERS)

MozzAReELLA DI BuraLA coN CILIEGINO E BasiLico 11,50
BUFFELMILCHMO0ZzZARELLA MIT EXTRAVERGINE, TOMATENKIRSCHEN U. BASILIKUM

*VITELLO TONNATO ALLA PIEMONTESE* 10,50
DUNNEs KAaLBSFLEISCH MIT THUNFISCHKAPERNCREME (CoLDVEAL WITH TUNASAUCE)

CALAMARETTI SALTATI IN PADELLA coN AcLIo E PEPERONCINO 10,50
SAUTIERTE CALAMARETTI MIT KNOBLAUCH U. PEPERONCINO (SQUID WITHGARLIC AND CHILI)

FiLETTI DI ALICI MARINATE cON BURRO E PANE TOSTATO 9,50
IM HAUS MARINIERTES ANCHOVISFILET MIT BUTTER U. ROSTBROT

*|NSALATA DI POLPO FRESCO CON SEDANO™ 11,50
FRrISCHER PuLPOSALAT MIT SELLERIE (OcTOPUSSALAD WITH CELERY)

Carpraccio DI PoLpo coN VINAIGRETTE DI ANETO 11,50
PuLpoCarpaccio MIT DILLVINAIGRETTE (OcTuPusCARPACCIO WITH DILLVINAIGRETTE)

Carpracclo DI PEscespaba coN VINAIGRETTTE AL CORIANDOLO 12,50
ScHWERTFISCHCARPACCIO MIT KORIANDERVINAIGRETTE (SWORDFISH CARPACCIO)

CaArpPAccIO DI TONNO CON VINAIGRETTE ALLO SCALOGNO 12,50

THUNFISCHCARPACCIO MIT SCHALOTTENVINAIGRETTE (TUNAFILLET)

ANTIPASTO CASA - MozzaRELLA DI BUFALA, SANDANIELE, TonnaTO E VERDURE 13,50
BUFFELMo0zzARELLA, VITELLO TONNATO, SANDANIELESCHINKEN, GEGRILLTES U. EINGELEGTES GEMUSE

ANTIPASTO "MARE" 14,50

VARIATIONEN VON VERSCHIEDENEN MEERESVORSPEISEN (SEAFOODANTIPASTI)

Carpraccio DI MAaNzo coN ScAcLIE DI ParmiGiaANO E RucoLAa 14,50
RINDERFILETCARPACCIO MIT RUcOLA UND PARMESANSPLITTERN (FILLETBEEF)

CHeese - FORMAGGI - KASE
ParMiGIANO REGGIANO OD. GORGONZOLA 6,50
PecoriNo RomaNo ob. "FIORE SARDO(ROMISCHER OD. SARDISCHERSCHAFSKASE) 6,50
PECORINO CON PEPERONCINO OD. SCAMORZA AFFUMICATA (GERAUCHERTERKASE) 6,50
PiaTTo FORMAGGI - GEMISCHTE KASEPLATTE (MIXEDCHEESE) 10,50



*ABeNDMENU MIT FLeiscH 34,50  *Asenomenu mim FiscH 38,50

NuUpetN  PRIMIPIATTI  NOODLE

PAPPARDELLE CON RAGU" DI PICCIONE NOSTRANO 9,50
BREITE BANDNUDELN MIT TAUBENRAGOUT (W. PIGEON RAGOUT)

SAGNE PUGLIESI CON CARBONARA DI ZUCCHINE 10,50
SAGNE (NUDELN AUS APULIEN) MIT FRITTIERTE ZUCCHINI

*RAVIOLI FARCITI CON RICOTTA E SPINACI AL BURRO E SALVIA® 11,50
Hsa. RavioLI MIT RICOTTA U. BLATTSPINAT GEFULLT, IN SALBEI-BUTTERCREME

RISOTTO CON RADICCHIO ROSSO E SCAMORZA AFFUMICATA 11,50
RisoTT0 MITROTEM RADICCHIO U. GERAUCHERTEM SCAMORZA-KASE (W. RADICCHIO& SCAMORZA CHEESE)

TAGLIATELLE CON FUNGHI PORCINI, GUANCIALE E SCAGLIE DI PARMIGIANO 14,50
BANDNUDELN MIT STEINPILZEN, BAUCHSPECK U. PARMESANSPLITTERN (w. CEPS)

*SPAGHETTINI VONGOLE VERACI, AGLIO, EXTRAVERGINE E PEPERONCINO* 15,50
SPAGHETTI MIT VONGOLE , EXTRAVERGINE, KNOBLAUCH U. PEPERONCINO (W. CLAMS)

TRENETTE GAMBERONI SELVATICI, ZENZERO, PATATE E PORRI 19,50
TRENETTE MIT WILDEN RIESENGARNELEN, INGWER, KARTOFFEL U. PORREE (W.KING PRAWNS)

FIsCHGERICHTESECONDIPESCEFISHDISHES

TRANCIO DI PESCESPADA PINOLI, CIPOLLA E SULTANINA 19,00
SCWERTFISCHFILET MIT PINIEKERNEN, ZWIEBELN UND SULTANINEN A.D.PFANNE(SCWORDFISH)

FILETTI DI ORATA REALE GRATINATI CON PARMIGIANO SU ALGHE WAKAME 19,00
DorADE RovAL-FILET MIT PARMESAN GRATINIERT AUF WWAKAME-IMIEERESALGEN (SEABREAM)

TRANCIO DI TONNO ALLA GRIGLIA CON RISOTTO "NERO" 19,00
THUNFISCHFILET VOM GRILL MIT SCHARZEM RisOTTO (GRILLEDTUNA)

FILETTI DI PESCATRICE CON POMODORINI, OLIVE E CAPPERI 19,50
SEETEUFELFILET MIT KIRSCHTOMATEN , OLIVEN UND KAPPERN(ANGLER FISH)

FILETTO DI ROMBO DORATO AL BURRO CON VERDURINE FRITTE 20,50
IN BUTTER GOLDGEBRATENES STEINBUTTFILET MIT KLEINEM GEMUSE (TURBOT)

*FILETTO DI BRANZINO CON SEMI DI FINOCCHIO SELVATICO E ALLORO*19,50
GEDUNSTETES WWOLFSBARSCHFILET MIT WILDFENCHELSAMEN U. LORBEERBLATTERN (SEA BASS)

FLEISCHGERICHTESECONDICARNEMEATDISHES

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 18,50
KALBSESCALOPE MIT SAN DANIELESCHINKEN UND SALBEI IN WEISSWEIN (VEALESCALOPPE)

FEGATO DI VITELLO SALTATO IN BURRO E SALVIA 19,00
SAUTIERTE KALBSLEBER IN BUTTER U. SALBEI (VEAL LIVER)

PETTO D'ANATRA IN SALSA AGLI AGRUMI 18,50
GEBRATENER BARBARIE ENTENBRUST IN ZITRUSFRUCHTESAUCE(DUCKBREAST)

COSTOLETTE DI AGNELLO ALLA GRIGLIA CON PESTO DI OLIVE SU CAPONATA SICILIANA 19,00
LAMMKOTELETTS VOM GRILL MIT OLIVENPESTO AUF CAPONATA (LAMBCHOPS)

*COSTATA DI MANZO IN PADELLA CON AGLIO, ROSMARINO E PEPERONCINO* 19,50
ENTRECOTE MIT KNOBLAUCH, ROSMARIN U. PEPERONCINO AUS DER PFANNE

GRAN GRIGLIATA CON CINGHIALETTO, QUAGLIE E AGNELLO 19,50
FRISCHLINGSRUCKEN, WACHTEL UND LAMMKOTELETT vOM GRILL (MIXEDGRILL)

NAcHTISCH - DoOLCE - DESSERT
FRAGOLE E MIRTILLI AL LIMONE - ERD- U. BLAUBEEREN M. ZITRONENJUS 6,50

Panna CotTa ob. Tiramisu™ ob. CREME CARAMEL 6,00
TARTUFO AL CioccoLaTo (Eis) ob. CassaTA siciLIANA (Eis) 5,50
AFFOGATO - VANILLEEIS MIT WARMEM EsPRESSOCAFFE 5,50
SGROPPINO (ZITRONENEIS MIT PROSECCcO U. WODKA) 6,50

TorTINO AL CloccoLATO cALDO - WARMES SCHOKOLADENTORTCHEN 6,50

SALE ETABACCHI



